MITTAGSMENU
VOM 13. BIS 16. SEPTEMBER 2017

VORSPEISEN 15,50 €

Flussfisch-Creme-SUppchen mit Schallotenzwiebeln und FischklbBe

Hechtterrine, Zifrone-Capern-Remoulade mit Chicoréesalat
in Orangenvinaigrette und Gioggabeete

*kok

ElsGsser Rieslingterrine, Rohkostsalate ,,Cruditée"
und Kopfsalat in Honig-Essigvinaigrette

kK

»Salade Gourmande' mit Raucherforelle, Raucherente,
gebratenes Herbstobst und Feigenessig

HAUPTGERICHTE 19 €

Choucroute ,,Royale” Riesling-Sauerkraut mit Salzfleisch
und WUrstchen vom StraBburger Metzger

sokok

Choucroute aux Poissons mit Edelfischfilet in WeiBweinsoBe und Petersilien-Kartoffeln

*kok

Zander in RieslingsoBe, Speck Linsen und KartoffelkléBe

kskok

Kalbstafelspitz ,,Pot au feu" GemuUse und Bouillon-Kartoffeln

DESSERT 9,50 €

MUnster-K&dse mit Zwiebel-Rotwein-Marmelade

Klassisches ,,Tarte Alsacienne* Apfel-Tarte mit Zimt-Zucker warm
und mit Vanilleeis serviert

kK

K&se-Variation mit Obstbrot

3-Gang-Menii inkl. Amuse Bouche, Petit Four,
1 Glas ,,Wein der Woche* (0,11) und Kaffee 32 €
Gerne informieren wir Sie per Mail Uber unsere aktuelle Mittagskarte —
hinterlassen Sie einfach lhre E-Mail-Adresse an unserem Empfang.
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